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DEPUIS 2007, UNE EXPERIENCE UNIQUE EN MEDINA

MENU DEGUSTATION EN 5 TEMPS
DE NOTRE CHEF ROMAIN MARIE

Pomme de terre au caviar Oscietre, creme d’Isigny citronnée et asperge verte
Raviole croustillante aux champignons de I’Atlas

Huitre de Oualidia gratinée et sauce au Champagne Deutz

Queue de Homard rotie, Fagotin de macaroni, fondue de poireaux et bisque crémeuse

Noix de St-Jacques en robe d’épinard, écume mariniére, caviar Oscietre et chips de carotte

Filet de canard Rossini au foie gras et purée a la truffe fraiche

Délicatesse en chocolat

Prix : 2500 MAD / PERSONNE :

SOIREE DE 20H00 A 02H00 / MUSIQUE LIVE — TERRASSE CHAUFFEE j;
+ 212 663 26 32 38 / Fvenis@lerrassedesepices.com l
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UN REVEILLON MAGIQUE SOUS LE CIEL ETOILE DE MARRAKECH




