PLATOS
PRINCIPALES

Filete de lubina de las costas marroquies a la meuniére (SG)

320
Filete de lubina de las costas marroquies preparado a la meuniére, acompafniado de patatas grenaille
al parmesano

220
Hamburguesa con cheddar curado
Pan brioche, carne picada de ternera (180g), cheddar curado, cebolla caramelizada, tomate corazon
de buey, lechuga, salsa burger, acompafiada de palalas [rilas caseras
Tajine de pollo con limones (sG) 230
Muslo de pollo, limones confitados, aceitunas verdes, jugo de coccion
Tajine Makfoul (sc) 250
Jarrete de cordero, pasas y cebollas caramelizadas, tomates confitados, jugo de coccion
Tartar de ternera del Chef - (sG) 320
Tartare de ternera cortado a cuchillo, condimentos y mayonesa a la harissa verde del Souss,
acompaiado de patatas fritas caseras
Ensalada de queso de cabra caliente de Chefchaouen (V) 940
Queso de cabra crujiente en hojas de pastilla, ensalada mesclun, rabanos, anacardos y
nueces caramelizadas, vinagreta de mostaza, miel de flor de azahar, aceite de argan
Ensalada César con pollo crujiente 240
Lechuga romana crujiente, tiras de pollo empanado vy fritas, tomates cherry, huevo duro,
picalosles y parmesano, aderezada con salsa César cremosa al aceile de oliva del Allas
Ravioles de Tanjia con champifiones del Atlas, emulsion de 260
limon confitado
Ravioles rellenos de ternera desmechada, cocida 5 horas en una jarra tradicional, fricasé de champifiones
del Atlas, limones confitados, azalran, ajo, comino, jugo de coccion y emulsion de limon confitado
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PLATOS PRINCIPALES

Filete de ternera (sG) 320

Filete de ternera acompafiado de una guarnicion y una salsa a eleccion

Tajine de verduras vegetariano (v)(sG) 200
Patatas fondant, tomates, calabacines, pimientos, cebollas y especias suaves

marroquies

Tajine de sardinas del puerto de Essaouira (SG) 9210

Sardinas frescas cocidas en tajine, patatas fondant, ajo, cebolla y especias
suaves marroquies

Couscous Marrakchi 260
Sémola, 7 verduras, carne de ternera, caldo de coccion

Couscous vegetariano (V) 230
Sémola, 7 verduras, caldo de verduras

Rigatoni con tomates asados, burratina cremosay (V) 210
aceite de oliva al albahaca

Rigatoni en una salsa cremosa de tomates asados, burratina local y aceite de oliva del Atlas
infusionado con albahaca

Spaghetti alle vongole 235

Spaghelli con almejas, salsa marinera al vino blanco, ajo, chalolas, perejil,
zumo de limon v caldo de verduras

La famosa Tanjia Marrakchia (sc) 310

Jarrete de ternera, hueso con tuétano, limones confitados, ajo, azafran, comino, cocida 5
horas en una jarra tradicional
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